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Kącik czytelniczyKącik czytelniczy

W marcu

Raz śnieg pada,
a raz deszczyk.

Na jeziorze
lód już trzeszczy.

Błękit nieba
lśni w kałuży,

bałwan w słońcu
oczy mruży.

– Koniec zimy.
Przerwa.
Dzwonek.

– To nie dzwonek,
to skowronek!

Irena Suchorzewska



zadania dla przedszkolakazadania dla przedszkolaka



zadania dla przedszkolakazadania dla przedszkolaka
Uzupełnij diagram sudoku. Pamiętaj o tym że w każdym rzędzie

i w każdej kolumnie poszczególny obrazek może pojawić się
tylko raz!



zadania dla przedszkolakazadania dla przedszkolaka
Wytnij i ułóż. 



już wkrótce Wielkanocjuż wkrótce Wielkanoc

“PISANKI”      
Krystyna Parnowska - Różecka

 Pisanki, pisanki, jajka malowane
Nie ma Wielkanocy bez barwnych pisanek

Pisanki, pisanki, jajka kolorowe
Na nich malowane bajki pisankowe

Na jednej kogucik, a na drugiej słońce
Śmieją się z trzeciej laleczki tańczące

Na czwartej kwiatuszki, a na piątej gwiazdki
Na każdej pisance piękne opowiastki.



Pięknie ozdobione jaja od wieków są symbolem Wielkanocy. 
Królują na wielkanocnych stołach i w koszyczkach. Zwykle

barwi się je specjalnymi lub naturalnymi barwnikami.
Rodzaje pisanek:
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już wkrótce Wielkanocjuż wkrótce Wielkanoc
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zadania dla przedszkolakazadania dla przedszkolaka



zadania dla przedszkolakazadania dla przedszkolaka
Pokoloruj wielkanocnego zajączka



zadania dla przedszkolakazadania dla przedszkolaka
Pokoloruj tyle jaj ile widzisz kropek



Wspieramy rozwój dziecka!Wspieramy rozwój dziecka!

Badania naukowe potwierdzają, że codzienne

czytanie dziecku dla przyjemności:

• buduje mocną więź między dorosłym i dzieckiem

• zapewnia emocjonalny rozwój dziecka

• rozwija język, pamięć i wyobraźnię

• uczy myślenia, poprawia koncentrację

• wzmacnia poczucie własnej wartości dziecka

• poszerza wiedzę ogólną

• ułatwia naukę, pomaga odnieść sukces w przedszkolu, a potem w szkole

• uczy wartości moralnych, pomaga w wychowaniu

• zapobiega uzależnieniu od telewizji i komputerów

• chroni przed zagrożeniami ze strony masowej kultury

• kształtuje nawyk czytania i zdobywania wiedzy na całe życie

Dlaczego warto czytać 
dziecku?Dzieciństwo nie polega na 

kolekcjonowaniu

gadżetów, lecz dobrych c
hwil

z rodziną, dobry
ch wzorców i wartości,

takich jak miłość, szacunek, 
poczucie

bezpieczeństwa, radość.

Dlatego CZYTAJ DZIECKU 20 MINUT DZIENNIE. CODZIENNIE!



Wspieramy rozwój dziecka!Wspieramy rozwój dziecka!
Poczytajmy razem!



Wspieramy rozwój dziecka!Wspieramy rozwój dziecka!
Poczytajmy razem!



Kącik ŁasuchaKącik Łasucha

SKŁADNIKI:

200 g miękkiego masła

2/3 szklanki cukru

1 torebka cukru wanilinowego

4 jajka

100 g białej czekolady (opcjonalnie)

starta skórka z 1 pomarańczy

4 łyżki soku z pomarańczy

200 g mąki pszennej

100 g mąki ziemniaczanej

2 łyżeczki proszku do pieczenia

BABKA PIASKOWA

PRZYGOTOWANIE
Jaja i masło bardzo dokładnie ocieplić (to ważne!). Formę na babkę o

pojemności 2,5 litra wysmarować roztopionym masłem i posypać mąką
lub bułką tartą. Piekarnik nagrzać do 170 stopni C.

Miękkie masło utrzeć z cukrem i cukrem wanilinowym na biały i puszysty
krem (ok. 8 minut). Wciąż długo miksując dodawać po jednym żółtku.

Następnie zmniejszyć nieco obroty miksera i dodać po łyżce płynną białą
czekoladę oraz startą skórkę i sok z pomarańczy.

Wymieszać mąkę pszenną z mąką ziemniaczaną oraz proszkiem do
pieczenia, przesiać przez sitko. Dodać do ubitej masy i zmiksować do

dokładnego połączenia się składników. Oddzielnie ubić białka na sztywną
pianę, dodać do masy i bardzo delikatnie ale dokładnie wymieszać.
Masę przełożyć do przygotowanej formy i wstawić do nagrzanego

piekarnika. Piec przez około 40 - 45 minut (sprawdzić patyczkiem czy
będzie już suchy).
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